
Kids Stay & Eat Free - tylko dla zameldowanych Gości. Oferta jest dostępna dla dzieci:
a) przy zamówieniu na śniadanie, lunch i kolację;
b) przy zamawianiu w hotelowej restauracji dine-in;
c) przy zamówieniu z menu dla dzieci (które musi składać się z co najmniej 1 dania głównego i 1 deseru) oraz;
d) w towarzystwie co najmniej jednej (1) osoby dorosłej, która jest zarejestrowana jako gość hotelowy w Hotelu
Uczestniczącym w Programie i musi zamówić co najmniej jedno danie główne z pełnopłatnego menu.
Oferta Kids Eat Free jest ograniczona do maksymalnie czterech (4) dzieci na rodzinę, na jeden posiłek LUB do
dwóch (2) dzieci na rodzica, na jeden posiłek.
Oferta Kids Eat Free nie jest dostępna w przypadku stawek za pokój wynegocjowanych dla grup liczących 10
lub więcej pokoi, stawek dla branży turystycznej, stawek korporacyjnych lub pracowniczych. Oferta Kids Eat
Free jest dostępna w ramach usługi room service w Europie. Oferta Kids Eat Free jest dostępna tylko dla
dzieci w wieku 12 lat i młodszych.

Kids Eat Free - For checked-in guests only. The offer is available for children:
(a) when ordering for breakfast, lunch and dinner;
b) when ordering from the hotel's dine-in restaurant;
(c) when ordering from the children's menu (which must consist of at least 1 main course and 1 dessert) and;
(d) when accompanied by at least one (1) adult who is registered as a hotel guest at a Participating Hotel
and must order at least one main course from the full-price menu.
The Kids Eat Free offer is limited to a maximum of four (4) children per family, per meal OR up to two (2)
children per parent, per meal. The Kids Eat Free offer is not available on room rates negotiated for groups of
10 or more rooms, travel industry rates, corporate or employee rates.
The Kids Eat Free offer is available on room service in Europe.
The Kids Eat Free offer is only available for children aged 12 years and younger.

(24h) - dania dostępne przez całą dobę  dishes available around the clock
 
             Dania wegetariańskie  Vegetarian dishes
             Dania wegańskie  Vegan dishes
             Dania pikantne  Spicy dishes
             Lekki posiłek  Light meal

Dostawa do pokoju 15 PLN Room service 15 PLN

Menu całodniowe
All-day menu

@holidayinnwarszawajozefow
@restauracja_lunasol



ZUPY SOUPS 
 
Rosół drobiowy (24h)                                                             31 PLN
Szpecle, marchew, natka
Chicken broth (24h)
Spaetzle, carrot, parsley 
 
Staropolski żurek                                                                39 PLN
Borowik, biała kiełbasa, jajo, majeranek
Traditional old polish sour soup
Porcini mushroom, white sausage, egg, marjoram 

Krem z pieczonej dyni (24h)                                            31 PLN
Popcorn, oliwa ziołowa
Roasted pumpkin velouté (24h)
Popcorn, herb-infused oil

KANAPKI I BURGERY
SANDWICHES & BURGERS
 
Kanapka klubowa                                                             55 PLN
Indyk, bekon, omlet, pomidor, piklowany ogórek, 
sałata lodowa, czerwona cebula, majonez, 
frytki, colesław
Club sandwich
Turkey, bacon, omelette, tomato, pickled cucumber, 
iceberg lettuce, red onion, mayonnaise, 
fries, coleslaw
 
Burger Aberdeen Angus 200 g                                      68 PLN
Bułka, camembert, bekon, remulada, 
sałata rzymska, konfitura z czerwonej 
cebuli, ogórek piklowany, frytki, coleslaw
Aberdeen Angus burger 200 g
Bun, camembert, bacon, rémoulade, 
romaine lettuce, red onion jam, 
pickled cucumber, fries, coleslaw
 
Kanapka Ruben                                                                 59 PLN
Chleb żytni, rostbet, cheddar, kiszona kapusta, 
sos rosyjski, frytki, ogórek piklowany
Ruben sandwich
Rye bread, roast beef, cheddar, sauerkraut, 
russian dressing, fries, pickled cucumber
 
Wrap z chrupiącym kurczakiem                                   44 PLN
Sałata lodowa, majonez sriracha, ogórek 
piklowany, pomidor, cebula czerwona, 
frytki, colesław
Crispy chicken wrap
Iceberg lettuce, sriracha mayo, pickled cucumber, 
tomato, red onion,fries, coleslaw

MAKARONY PASTA
 
Czarne tagliolini z krewetkami                                 55 PLN
Krewetki, pomidorki cherry, czosnek, natka, 
sos pomidorowy, białe wino, szalotka
Black tagliolini with shrimp 
Shrimp, cherry tomatoes, garlic, parsley, 
tomato sauce, white wine, shallot

Rigatoni carbonara                                                      53 PLN
Czosnek, guanciale, żółtko, 
pecorino, pieprz młotkowany
Rigatoni carbonara
Garlic, guanciale, egg yolk, pecorino, 
crushed black pepper

DANIA GŁÓWNE MAIN COURSES
 
Tajskie kokosowe curry
Czerwona papryka, groszek cukrowy, kiełki mung, nerkowce,
podawane z ryżem basmati lub chlebkiem naan
Thai coconut curry 
Red bell pepper, sugar snap peas, mung bean sprouts, cashew
nuts served with basmati rice or naan bread 
 
Kurczak Chicken                                                          59 PLN
Krewetki Prawns                                                         64 PLN
Tofu Tofu                                                                        55 PLN
 
Fish & chips                                                                   65 PLN
Miętus, frytki, mix sałat, sos tatarski
Fish & chips
Burbot, fries, mixed greens, tartar sauce 
 
Polik wołowy wolnogotowany                                 61 PLN
Burak karmelizowany, sos chrzanowy
Slowly cooked beef cheek
Caramelized beetroot, horseradish sauce
 
Udko z kaczki confit                                                   69 PLN
Kapusta modra, demi-glace
Duck leg confit
Red cabbage, demi-glace
 
Żeberko wieprzowe wolno pieczone BBQ             71 PLN
Kapusta czerwona piklowana
Slow-roasted BBQ pork ribs
Pickled red cabbage

Grillowana pierś z kurczaka                                      52 PLN
Fasolka szparagowa, sos grzybowy
Grilled chicken breast
Green beans, mushroom sauce

Pieczony filet z łososia                                                73 PLN
Grillowany pak choi, sos palak
Roasted salmon fillet
Grilled pak choi, palak sauce

Smażony filet z dorady                                                69 PLN
Duszony jarmuż z orzechami laskowymi
Pan-fried sea bream fillet
Braised kale with hazelnuts 

PIZZA
 
Margherita                                                                           39 PLN
Domowy sos pomidorowy, mozzarella fior di latte 
Homemade tomato sauce, mozzarella fior di latte
 
Salami pepperoni                                                               48 PLN
Domowy sos pomidorowy, mozzarella   
fior di latte, czarne oliwki, jalapeno
Homemade tomato sauce, mozzarella 
fior di latte, black olives, jalapeno
 
Parma                                                                                   49 PLN
Domowy sos pomidorowy, mozzarella fior di latte,
szynka parmeńska, rukola, parmezan
Homemade tomato sauce, mozzarella fior di latte, 
parma ham, arugula, parmesan 
 
Bianca                                                                                  45 PLN
Ricotta, gruszka, orzechy włoskie, 
konfitura z czerwonej cebuli, rukola
Ricotta, pear, walnuts, red onion jam, arugula

Panuozzo                                                                             41 PLN
Mozzarella, pasta truflowa, rukola, 
szynka cotto, karczochy, orzechy włoskie
Mozzarella, truffle paste, arugula, cotto ham, 
artichokes, walnuts

DESERY DESSERTS
 
Tarta śliwkowa na ciepło                                          32 PLN
Krem śmietanowy, kruszonka, lody waniliowe
Warm plum tart 
Cream custard, crumble, vanilla ice cream
 
Creme brulee                                                               29 PLN 
Owoce sezonowe
Creme brulee
Seasonal friuts

PRZYSTAWKI STARTERS
 
Talerz serów i wędlin (24 h)                                           79 PLN
Bresaola, parmeńska, napoli, rokpol, Korycin 
z czarnuszką, oliwki marynowane, grissini, pesto 
bazyliowe, konfitura z cebuli, winogrono, 
orzechy włoskie
Cheese&meats board (24 h)
Bresaola, Parma ham, Napoli salami, blue cheese, 
Korycin cheese with seeds, marinated olives, grissini, 
basil pesto, onion jam, grapes, walnuts         
 
Tatar wołowy z polędwicy                                              63 PLN
Ogórek kiszony, szalotka, majonez szczypiorkowy, 
chrust z pora, żółtko confit, marynowany borowik
Beef tenderloin tartare
Pickled cucumber, shallot, chive mayonnaise, 
leek crisps, confit egg yolk, marinated 
porcini mushroom 
 
Smażone krewetki w emulsji maślanej                       52 PLN
Chili, czosnek, szalotka, natka, masło, 
wino, mix sałat, grzanka
Fried shrimp in butter emulsion
Chili, garlic, shallot, parsley, butter, 
wine, mixed greens, toast
 
Mix przekąsek azjatyckich                                             45 PLN
Krewetki torpedo (2 szt.), sajgonka warzywna 
(2 szt.), pierożki gyoza z kaczką (2 szt.), 
bułeczka bao (2 szt.), satay drobiowy (2 szt.), 
sosy: śliwkowy, chilli słodki, orzechowy, sałatka wakame
Asian snack mix  
Torpedo shrimp (2 pcs), vegetable spring roll 
(2 pcs), duck gyoza dumplings (2 pcs), bao bun 
(2 pcs), chicken satay (2 pcs), sauces: plum, 
sweet chili, peanut, wakame salad
 
Moskol                                                                                   32 PLN 
Bryndza, piklowana czerwona kapusta, 
konfitura żurawinowa
Potato flatbread
Bryndza cheese, pickled red cabbage,
cranberry jam

Fondant czekoladowy                                               32 PLN
Sorbet malinowy, ziemia jadalna, 
owoce sezonowe 
Chocolate fondant 
Raspberry sorbet, edible soil,
seasonal fruits

Wybór dodatków do dań: 
Choice of sides:    
Puree ziemniaczane Mashed potatoes, 200g
Ziemniaki francuskie z koperkiem, 140g
French-style potatoes with dill, 140g
Frytki z batatów Sweet potato fries, 150g                         
Frytki steakhouse Steakhouse fries, 180g           
Ryż basmati Basmati rice, 140g
Mix sałat z warzywami, 180g                                 
Mixed salad with vegetables 
Pieczone warzywa korzenne, 200g
Roasted root vegetables, 200g

Pieczony burak                                                        39 PLN
Mus z koziego sera, pomarańcza, 
rukola, dressing balsamiczny, grzanka
Roasted beetroot
Goat cheese mousse, orange, 
arugula, balsamic dressing, toast

Mix kruchych sałat                                                 45 PLN
Szynka parmeńska, ser pleśniowy Rokpol, 
karmelizowana gruszka, orzech włoski, 
pomidorki, vinegret, grissini
Mixed baby leaves
Parma ham, blue cheese, caramelized pear, walnut,
cherry tomatoes, vinaigrette, grissini

Wybór sosów Choice of sauces:
 

Masło ziołowo-czosnkowe Herb and garlic butter
Sos pieprzowy Pepper sauce 
Berneński Bearnaise

Pad Thai          
Makaron ryżowy, kiełki mung, dymka, limonka, 
orzeszki ziemne, jajko
Rice noodles, mung bean sprouts, spring onion,  lime,
peanuts, egg

Krewetki Prawns                                                                       63 PLN
Kurczak Chicken                                                                        58 PLN
Tofu                                                                                              55 PLN
 
Pappardelle z borowikami                                                      52 PLN
Czosnek, natka pietruszki, 
śmietana, szalotka, parmezan
Pappardelle with porcini mushrooms
Garlic, parsley, cream, shallot, parmesan

SAŁATY SALADS
 
Sałatka Cezar 
(do wyboru z grillowaną piersią z kurczaka lub z
krewetkami) Sałata rzymska baby, chrust z boczku,
parmezan, grzanka, kapary, dresing cezar 
Caesar Salad 
(choice of grilled chicken breast or shrimps) 
Baby romaine lettuce, bacon crisps, 
parmesan, toast, capers, caesar dressing             
 
Grillowana pierś z kurczaka (24h)                       48 PLN
Grilled chicken breast (24h)
              
Krewetki Prawns                                                     57 PLN

Szanowni Państwo, do Państwa zamówienia, zostanie doliczona opłata serwisowa stanowiąca 10% wartości Państwa rachunku
Dear Guests, a service charge of 10% of the total bill will be added to your order.

Informacje odnośnie gramatur dań oraz alergenów dostępne są u obsługi. Information about the weights of dishes and allergens are
available from the staff. 
Warunkiem otrzymania faktury jest zgłoszenie tego faktu obsłudze przed uiszczeniem płatności za zamówienie. The condition for receiving an
invoice is to notify the staff of this request before making the payment for the order. 

17 PLN
17 PLN

21 PLN
17 PLN
15 PLN
17 PLN

17 PLN

STEKI SEZONOWANE NA SUCHO 30 DNI
DRY-AGED STEAKS FOR 30 DAYS
 

Stek Ribeye, 300g                                            158 PLN
Ribeye Steak

Polędwica wołowa, 200g                              135 PLN
Beef Tenderloin

Stek New York, 300g                                      148 PLN
New York Steak

All-day menu


