
Kids Stay & Eat Free. Oferta dotyczy wyłącznie zameldowanych Gości hotelowych i obowiązuje pod
następującymi warunkami:
a) dotyczy śniadania, obiadu i kolacji; b) obowiązuje w restauracji hotelowej; c) dziecko zamawia z menu
dziecięcego (obejmującego co najmniej jedno danie główne i jeden deser); d) dziecku musi towarzyszyć co
najmniej jedna osoba dorosła, będąca zarejestrowanym gościem hotelowym, która zamawia co najmniej
jedno danie główne z menu nieobjętego promocją.
Oferta ograniczona jest do maksymalnie czterech (4) dzieci na rodzinę na jeden posiłek lub maksymalnie
dwóch (2) dzieci na jednego rodzica na jeden posiłek. Oferta „Dzieci jedzą bezpłatnie” nie obowiązuje w
ramach obsługi hotelowej* ani w przypadku stawek negocjowanych dla grup (10 lub więcej pokoi), stawek
korporacyjnych oraz stawek dla przedstawicieli branży turystycznej.*W Europie oferta „Dzieci jedzą
bezpłatnie” dostępna jest również w ramach obsługi do pokoju.
Ograniczenia wiekowe (Europa): Dzieci jedzą bezpłatnie: do 12 lat.

Kids Stay & Eat Free. This offer is available exclusively to registered hotel guests and is subject to the
following conditions:
 a) valid for breakfast, lunch and dinner;
 b) available in the hotel restaurant; c) children must order from the kids’ menu (including at least one main
course and one dessert); d) must be accompanied by at least one (1) registered adult guest who orders at
least one full-priced main course from the regular menu. The offer is limited to a maximum of four (4)
children per family per meal or two (2) children per adult per meal. The “Kids Eat Free” offer is not valid for
room service* or in conjunction with negotiated rates for groups of 10 or more rooms, corporate rates, or
travel industry rates. *In Europe, the “Kids Eat Free” offer is available for room service.
Age limits (Europe): Kids Eat Free: up to 12 years old

(24h) - dania dostępne przez całą dobę  dishes available around the clock
 
             Dania wegetariańskie  Vegetarian dishes
             Dania wegańskie  Vegan dishes
             Dania pikantne  Spicy dishes
             Lekki posiłek  Light meal

Dostawa do pokoju 15 PLN Room service 15 PLN Menu całodniowe
All-day menu

@holidayinnwarszawajozefow
@restauracja_lunasol

Szanowni Państwo, do Państwa zamówienia, zostanie doliczona opłata serwisowa stanowiąca 10%
wartości Państwa rachunku.
Dear Guests, a service charge of 10% of the total bill will be added to your order.

Informacje odnośnie gramatur dań oraz alergenów dostępne są u obsługi. 
Information about the weights of dishes and allergens are available from the staff. 

Warunkiem otrzymania faktury jest zgłoszenie tego faktu obsłudze przed uiszczeniem płatności za
zamówienie. 
The condition for receiving an invoice is to notify the staff of this request before making the payment for the
order. 



ZUPY SOUPS 
 
Rosół drobiowy (24h)                                                              35 PLN
Szpecle, marchew, natka
Chicken broth (24h)
Spaetzle, carrot, parsley 
 
Staropolski żurek (24h)                                                        40 PLN
Borowik, biała kiełbasa, jajo, majeranek
Traditional old polish sour soup (24h)
Porcini mushroom, white sausage, egg, marjoram 

Krem z palonego kalafiora                                                 33 PLN
Grzanka, oliwa ziołowa
Roasted cauliflower cream soup
Toast, herb oil

KANAPKI I BURGERY
SANDWICHES & BURGERS
 
Kanapka klubowa                                                             57 PLN
Indyk, bekon, omlet, pomidor, piklowany ogórek, 
sałata lodowa, czerwona cebula, majonez, 
frytki, colesław
Club sandwich
Turkey, bacon, omelette, tomato, pickled cucumber, 
iceberg lettuce, red onion, mayonnaise, 
fries, coleslaw
 
Burger Aberdeen Angus 200 g                                      69 PLN
Bułka, camembert, bekon, remulada, 
sałata rzymska, konfitura z czerwonej 
cebuli, ogórek piklowany, frytki, coleslaw
Aberdeen Angus burger 200 g
Bun, camembert, bacon, rémoulade, 
romaine lettuce, red onion jam, 
pickled cucumber, fries, coleslaw
 
Smash Burger                                                                     67 PLN
Bułka brioche, 2× wołowina 100g, 
sos serowo-bekonowy, BBQ, krążki cebulowe, 
pikle, sałata lodowa, frytki stekowe
Smash Burger
Brioche bun, 2× 100g beef patties, 
cheese & bacon sauce, BBQ sauce, onion rings, 
pickles, iceberg lettuce, steak fries
 
Wrap z chrupiącym kurczakiem                                   44 PLN
Sałata lodowa, majonez sriracha, ogórek 
piklowany, pomidor, cebula czerwona, 
frytki, colesław
Crispy chicken wrap
Iceberg lettuce, sriracha mayo, pickled cucumber, 
tomato, red onion, fries, coleslaw

MAKARONY PASTA
 
Czarne tagliolini z krewetkami                                       59 PLN
Krewetki, pomidorki cherry, czosnek, natka, 
sos pomidorowy, białe wino, szalotka
Black tagliolini with shrimp 
Shrimp, cherry tomatoes, garlic, parsley, 
tomato sauce, white wine, shallot

Rigatoni carbonara                                                            58 PLN
Czosnek, guanciale, żółtko,
pecorino, pieprz młotkowany
Rigatoni carbonara
Garlic, guanciale, egg yolk, pecorino, 
crushed black pepper

Ravioli ricotta & szpinak                                                  47  PLN
Masło szałwiowe, pomidorki cherry, parmezan
Ricotta & spinach ravioli
Sage butter, cherry tomatoes, parmesan

DANIA GŁÓWNE MAIN COURSES
 
Tajskie kokosowe curry
Czerwona papryka, groszek cukrowy, kiełki mung, nerkowce,
podawane z ryżem basmati lub chlebkiem naan
Thai coconut curry 
Red bell pepper, sugar snap peas, mung bean sprouts, cashew
nuts served with basmati rice or naan bread 
Kurczak Chicken                                                                   59 PLN
Krewetki Prawns                                                                       64 PLN
Tofu Tofu                                                                                50 PLN
 
Kotlet wieprzowy w panko                                                52 PLN
Sałatka z ogórka z miodem i musztardą, 
ziemniaki młode z koperkiem
Panko-crusted pork cutlet 
Cucumber salad with honey and mustard, 
new potatoes with dill
 
Udko z kaczki confit                                                            72 PLN
Kapusta modra, mini kopytka, sos winny
Duck leg confit
Braised red cabbage, mini potato dumplings, 
wine sauce
 
Biodrówka jagnięca wolnogotowana                              82 PLN
Babka ziemniaczana, kapusta czerwona 
piklowana, puree z palonej cebuli, demi-glace śliwkowy
Slow-cooked lamb rump
Potato cake, pickled red cabbage, roasted 
onion purée, plum demi-glace
 
Pierś z kurczaka                                                                    55 PLN
Stir-fry warzywny, ryż basmati, 
orzeszki arachidowe, sos orientalny
Chicken breast
Vegetable stir-fry, basmati rice, 
peanuts, oriental sauce

Filet z łososia                                                                          75 PLN
Zielone szparagi, koper włoski, puree z groszku i mięty
Salmon fillet
Green asparagus, fennel, green pea & mint purée

Smażony filet z sandacza                                                     68 PLN
Duszone pory w śmietanie, chrust z kaparów, puree
ziemniaczane
Pan-fried pike-perch fillet 
Creamed leeks, caper crisp, potato purée

Fish & chips                                                                             65 PLN
Miętus, frytki, mix sałat, sos tatarski
Fish & chips
Burbot, fries, mixed salad, tartar sauce

PIZZA
 
Margherita                                                                           42 PLN
Domowy sos pomidorowy, mozzarella fior di latte 
Margherita
Homemade tomato sauce, mozzarella fior di latte
 
Salami pepperoni                                                               49 PLN
Domowy sos pomidorowy, mozzarella   
fior di latte, czarne oliwki, jalapeno
Salami pepperoni 
Homemade tomato sauce, mozzarella 
fior di latte, black olives, jalapeno
 
Parma                                                                                   52 PLN
Domowy sos pomidorowy, mozzarella fior di latte,
szynka parmeńska, rukola, parmezan
Parma 
Homemade tomato sauce, mozzarella fior di latte, 
parma ham, arugula, parmesan 
 
Quattro Formaggi                                                              52 PLN
Mozzarella fior di latte, gorgonzola, pecorino, taleggio
Quattro Formaggi
Fior di latte mozzarella, gorgonzola, pecorino, taleggio

Focaccia                                                                                25 PLN
Oliwa, sos pomidorowy
Focaccia
Olive oil, tomato sauce

PRZYSTAWKI STARTERS
 
Deska polskich serów (24 h)                                                   85 PLN
Rubin, Koryciński, Rokpol, Myśliwski, 
musztarda figowa, winogrona, truskawki, focaccia
Polish cheese board (24 h)
Rubin, Koryciński, Rokpol, Myśliwski cheeses, 
fig mustard, grapes, strawberries, focaccia         
 
Tatar z polędwicy wołowej                                                     63 PLN
Ogórek kiszony, szalotka, majonez truflowy, 
żółtko confit, kurki marynowane, chips parmezanowy
Beef tenderloin tartare
Pickled cucumber, shallot, truffle mayonnaise, 
confit egg yolk, pickled chanterelles, 
parmesan crisp 
 
Smażone krewetki w emulsji maślanej                                55 PLN
Chili, czosnek, szalotka, natka pietruszki, 
masło, wino, mix sałat, grzanka
Pan-fried prawns in butter emulsion
Chili, garlic, shallot, parsley, butter, 
wine, mixed greens, toast
 
Mix przekąsek azjatyckich                                                      61 PLN
Krewetki torpedo (2 szt.), sajgonki warzywne 
(2 szt.), pierożki gyoza z kaczką (2 szt.), 
bułeczki bao (2 szt.), satay drobiowy (2 szt.), sałatka wakame
sosy: śliwkowy, chilli słodki, orzechowy, 
Asian snack selection  
Torpedo prawns (2 pcs), vegetable spring rolls 
(2 pcs), duck gyoza dumplings (2 pcs), bao buns 
(2 pcs), chicken satay (2 pcs), wakame salad
sauces: plum, sweet chili, peanut sauce, 
 
Mini kofty jagnięce                                                                         55 PLN 
Hummus, tzatziki, pieczone papryki padron, pita
Mini lamb koftas
Hummus, tzatziki, roasted padrón peppers, pita bread

Patatas bravas                                                                            41 PLN
Ziemniaki, chorizo, sos bravas, aioli czosnkowe, kolendra
Patatas bravas
Potatoes, chorizo, bravas sauce, garlic aioli, coriander

Ceviche z łososia                                                                       49 PLN
Mango, czerwona cebula, chili, awokado, rukola, grzanka
Salmon ceviche
Mango, red onion, chili, avocado, arugula, toasted bread

Wybór dodatków do dań: 
Choice of sides:    

Puree ziemniaczane Mashed potatoes, 200g
Frytki z batatów Sweet potato fries, 150g                         
Frytki steak house Steakhouse fries, 180g           
Ryż basmati Basmati rice, 140g
Mix sałat z warzywami, 180g                                 
Mixed salad with vegetables 

Sałatka Burrata                                                         67 PLN
Chips z szynki parmeńskiej, 
pomidorki cherry, pistacje, rukola, figa, oliwa
Burrata salad
Parma ham crisp, cherry tomatoes, 
pistachios, arugula, fig, olive oil

Sałatka grecka                                                           45 PLN
Mus z fety, sałata rzymska, ogórek, 
papryka, pomidorki cherry, oliwki, 
czerwona cebula, grzanki, winegret balsamiczny
Greek salad
Feta mousse, romaine lettuce, cucumber, 
bell pepper, cherry tomatoes, olives, 
red onion, croutons, balsamic vinaigrette

Fondant czekoladowy                   34 PLN
Lody waniliowe, ziemia jadalna, 
owoce sezonowe 
Chocolate fondant 
vanilla ice cream, chocolate 
crumble, seasonal fruits

Wybór sosów Choice of sauces:
 

Masło ziołowo-czosnkowe 
Herb and garlic butter
Sos pieprzowy z zielonego marynowanego pieprzu 
Green peppercorn sauce
Berneński 
Bearnaise

Pappardelle z kurczakiem                                                   48 PLN
Szpinak, suszone pomidory, śmietana, 
czosnek, parmezan
Pappardelle with chicken
Spinach, sun-dried tomatoes, cream, 
garlic, parmesan

Pad Thai          
Makaron ryżowy, kiełki mung, dymka, limonka, 
orzeszki ziemne, jajko
Pad Thai 
Rice noodles, mung bean sprouts, spring onion,  lime,
peanuts, egg

Krewetki Prawns                                                                           63 PLN
Kurczak Chicken                                                                      58 PLN
Tofu                                                                                                    55 PLN

SAŁATY SALADS
 
Sałatka Cezar 
(do wyboru z grillowaną piersią z kurczaka lub z
krewetkami) Sałata rzymska baby, chrust z boczku,
parmezan, grzanka, kapary, dresing cezar 
Caesar Salad 
(choice of grilled chicken breast or shrimps) 
Baby romaine lettuce, bacon crisps, 
parmesan, toast, capers, caesar dressing             
 
Grillowana pierś z kurczaka (24h)                        49 PLN
Grilled chicken breast (24h)
              
Smażone krewetki                                                   59 PLN
Pan-fried prawns                                    

 17 PLN
22 PLN
 17 PLN
 15 PLN
 17 PLN

STEKI SEZONOWANE NA SUCHO 30 DNI
DRY-AGED STEAKS FOR 30 DAYS
 
Stek Ribeye, 300g                                            158 PLN
Ribeye Steak
Polędwica wołowa, 200g                              135 PLN
Beef Tenderloin
Stek New York, 300g                                      148 PLN
New York Steak

All-day menu

DESERY DESSERTS
 
Creme brulee                                          30 PLN 
Owoce sezonowe
Creme brulee
Seasonal friuts

Sałatka owocowa                             29 PLN
Melon, ananas, arbuz, truskawki
Fruit salad
Melon, pineapple, watermelon, 
strawberries

Sernik z białą czekoladą                         34 PLN
Malinowy coulis, owoce sezonowe, 
mus pistacjowy
White chocolate cheesecake
Raspberry coulis, seasonal fruits, 
pistachio mousse
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