
Napoje  Beverages

Każde danie serwujemy z sezonową sałatką, aby dodać posiłkowi lekkości 
i świeżości.
Each dish is served with a seasonal salad to add lightness and freshness to the meal.

Rozpocznij dzień od pysznego, pełnowartościowego śniadania,
przygotowanego z najwyższej jakości składników. 
Start your day with a delicious, nutritious breakfast made from the highest
quality ingredients.

Wszystkie nasze dania śniadaniowe serwujemy z sałatka sezonową i domowym
vinagrette. Dania z jajkami przygotowujemy z organicznych jajek, bo wierzymy, 
że najlepszy dzień zaczyna się od dobrego śniadania! Smacznego!
We serve all our breakfast dishes with a seasonal salad and homemade vinaigrette. Our
egg dishes are made with organic eggs because we believe that the best day starts with a great
breakfast! Enjoy!

JAJKA PO FLORENCKU                                     38 PLN 
EGGS FLORENTINE       
Tostowana brioche, 2 jajka w
koszulce, szpinak, sos holenderski

Toasted brioche, 2 poached eggs,
spinach, hollandaise sauce,

JAJKA PO BENEDYKTYŃSKU                           39 PLN
EGGS BENEDICT   
Tostowana brioche, 2 jajka w koszulce,
szynka cotto, sos holenderski

Toasted brioche, 2 poached eggs, cotto
ham, hollandaise sauce

JAJKA Z GRZYBAMI I TRUFLĄ                         56 PLN
EGGS WITH MUSHROOMS & TRUFFLE
Tostowany chleb razowy, 2 jajka w
koszulce, grzyby, sos holenderski, trufla

Toasted whole-grain bread, 2 poached
eggs, mushrooms, hollandaise sauce,
truffle

JAJKA Z ŁOSOSIEM I KAWIOREM                   48 PLN
EGGS WITH SALMON & CAVIAR
Tostowana brioche, 2 jajka w
koszulce, łosoś, sos holenderski,
kawior

Toasted brioche, 2 poached eggs,
salmon, hollandaise sauce, caviar

JAJKA Z AWOKADO I SZPARAGAMI              53 PLN
EGGS WITH AVOCADO & ASPARAGUS
Tostowana brioche, 2 jajka w koszulce,
pesto pistacjowe, awokado, szparagi

Toasted brioche, 2 poached eggs,
pistachio pesto, avocado, asparagus

JAJKA Z PASTRAMI I PIKLOWANĄ                49 PLN
CZERWONĄ CEBULĄ    
EGGS WITH PASTRAMI & PICKLED RED ONION
Tostowany chleb razowy, 2 jajka w koszulce,
pastrami, piklowana czerwona cebula, sos
holenderski, musztarda francuska

Toasted whole-grain bread, 2 poached eggs,
pastrami, pickled red onion, hollandaise sauce,
French mustard

ŚNIADANIE PO POLSKU                                    55 PLN
TRADITIONAL POLISH BREAKFAST

2 jajka sadzone, kiełbaski, kaszanka, grillowany
oscypek, boczek glazurowany w miodzie, ogórek
kiszony, masło, francuska musztarda, chrzan,
żurawina, koszyk pieczywa

2 fried eggs, sausages, blood sausage, grilled oscypek
cheese, honey-glazed bacon, pickled cucumber, butter,
French mustard, horseradish, cranberry, bread basket

Wybierz dodatki premium, które nadadzą
Twojemu posiłkowi wyjątkowego smaku -
15 PLN / dodatek
   
Choose premium toppings to give your meal an
exceptional taste - 15 PLN / topping

pastrami
avokado
łosoś wędzony
grzyby
szparagi
boczek
glazurowany

Matcha                                               17 PLN
Matcha Orange                                24 PLN
Matcha Espresso / Latte                19 PLN
Sok ze świeżych pomarańczy,      25 PLN
grejpfrutów lub mix
Freshly squeezed orange juice, grapefruit juice or mix

Espresso / Kawa Czarna                 16 PLN
Espresso Doppio                             19 PLN
Cappuccino / Latte                         19 PLN

ŚNIADANIE FIT CHIA BOWLS           37 PLN
FIT CHIA BOWL BREAKFAST
Banany,  borówki, kiwi, mango,
truskawki, figa, migdały

Bananas, blueberries, kiwi,
mango, strawberries, fig, almonds

ŚNIADANIE NA SŁODKO                           39 PLN
SWEET BREAKFAST
Gofr, bita śmietana, sezonowe owoce, lody
waniliowe, kruszonka czekoladowa, sos
truskawkowy

Waffle, whipped cream, seasonal fruits, vanilla ice
cream, chocolate crumble, strawberry sauce

pastrami
avocado
smoked salmon
mushrooms
asparagus
glazed bacon


