ZUPY

Chrzanowa z kawaltkami smazonego 34 zt | litr
boczku
Tradycyjny zurek zabielony smietang z 34 zt | licer
biala} kielbasq i chrzanem
Zalewajka po todzku z grzybami, 34 zt | lier
gniecionymi ziemniakami i jajkiem
DANIA GLOWNE
Bigos z migsem i grzybami 7 zt | 100 g
Poliki wieprzowe w sosie wlasnym 16 z1 | 100 g
Dorsz w tempurze piwnej 16 z1 | 100 g

15zt [ 100 g

Poledwiczka sous-vide z sosem

grzybowym
Biata kielbasa z jabtkami, majerankiem, 19 zt|100 g
pieczona w piwie

DESERY
Swigteczna babka maslana 55 zt | 6oog
Swigteczna babka cytrynowa 55 zt | 6oog
Sernik z niskiej temperatury 90 zt | kg
Domowy wielkanocny mazurek z 90 zt | kg

kajmakiem i kahlua

Domowy wielkanocny mazurek z 93 z | kg

czekolady i konfiturg z malin
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PRZYSTAWKI

Salacka jarzynowa

7zt | 100 g

Pasztet tradycyjny z zurawing 11zt | 100 g
Wegetariaﬂski pasztet z soczewicy z 14 zt | 100 g
suszonymi pomidorami

Karczek marynowany w miodowej 11 zt| 100 g

musztardzie z gorczycy, czosnkiem i
rozmarynem

Rolada ze schabu faszerowana serem i 11 2zt [ 100 g
suszonymi owocami

Galantyna z kaczki z morely, sliwkg, 14 2zt | 100 g
zurawing, migdalami i zielong pietruszka

Sledz po krolewsku 11 zt | 100 g
marynowany w zalewie z Zielonego
pieprzu z dodatkiem gorczycy, cebuli i

zielonki

Sledz po kaszubsku w pomidorach ze 11 zt | 100 g
smazong cebula

58 z1 | PORCJA
(400 g)

Omlet z lososia z nadzieniem
smietankowo - koperkowym

Zamowienia Brzy mujemy do 14.04.2025r. do
~ godziny 17:00 po
numerem: 42 614 34 22 lub 501 399 530
~e-mail: recepcja@hotel-tuszyn.eu

stkie potrawy ]%tkiem zup s3
wane prozmowo lug na pélmiskach
starczonych przez klienta.




