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Vazeni hostia
vitajte v
Hoteli Marlene

X % % Xk

ResStauracia Hotela Marlene**** symbolizuje
sulad tradiénej slovenskej kuchyne s modernou
gastronédmiou. Prave preto vyuZivame pri priprave
jedal len tie najkvalitnejSie lokalne suroviny. Nase
jedla robime s laskou a zmyslom pre detail, preto
ich priprava zaberie minimalne 35 minut, tento ¢as
sa v8ak moze prediZit. Cakanie Vam uréite spestri

pohfad na vynimoény interiér a okolitu prirodu.
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PREDJEDLA

Tatarak s hriankami (od stvrtka do nedele)
150 g 6 kusov hrianok
pévod masa: SK, (1,3,7)

Neodporuca sa aby tepelne nespracované maso konzumovali deti,
tehotné Zeny, dojcCiace zeny a osoby s oslabenou imunitou.

Domace chipsy s kimchi dresingom
100 g (3,6)

Tapas

variacia regionalnych a zahrani¢nych syrov a Suniek
250¢g

(8)

POLIEVKY

Cira cesnakova so sunkovo-syrovymi knedlickami 0,41
pévod masa: SK (1,7)

Hovadzio-slepaci vyvar s masom,

zeleninou a rezancami 0,41
pévod masa: SK (1,3)

Paradajkova polievka s feta syrom (7) 0,41

SPECIALITY PODNIKU

Steak zo svieckovice
200 g
pévod masa: SK

Steak Marlene

zapeceny s nivou, karam. cibulka, cesnakové zemiaky, grilovana zelenina, hribikova omacka
200g/100g/100g/30g

poévod masa: SK (7)

Kysucka panvicka

brav€ova panenka zapekana s ostiepkom, hubovou omackou a domacimi zemiakovymi haluSkami
180g/200g

poévod masa: SK (1,3,7)

Marlene panenka

Brav€ova panenka so Skvarkami, bryndzovymi haluSkami a petrzlenovou omackou
180 g/200g

poévod masa: SK (1,3,7)

Kacacie stehno s kapustou

Kacacie stehno s kapustou, lokSou, domacou knedlou a slivkovou omackou
350/70/100/70/30¢g

pbévod masa: SK (1,3,7)

Domace zemiakove placky

s grilovanymi kuracimi prsiami prekladané ostiepkom, cesnakovy dresing
150 g /200 g

poévod masa: SK (1,3,7)

Kuracie prsia

na krémovom parmezanovom risotte so Sampiridnmi a slaninovym chipsom
180g/300g

pévod masa: SK (7)

Zubac Marlene

na hraskovom purée s opekanymi cesnakovymi zemiakmi a grilovanymi cherry paradajkami
200g/200g/10g

pévod masa: SK (4,7)

16,50 €

550 €

1790 €

490 €

450 €

490 €

20,90 €

28,50 €

13,90 €

1490 €

14,90 €

11,50 €

13,90 €

1690 €



TRADIGNE DOMACE JEDLA

Domace zemiakove halusky 350 g 950 €
s bryndzou a restovanou slaninkou
pévod masa:SK (1,3,7,9)

Strapacky 350 g 890 €
s kyslou kapustou a grilovanou klobasou
poévod masa:SK (1,3,7)

Pirohy 240 g 9,50 €
plnené bryndzou so slaninou a kyslou smotanou
(1,3,7)

Zemiakove placky 240 g 790 €

s kyslou kapustou podavane s bryndzovym dipom
(1,3,7)

Domace zemiakove placky 240 g 790 €
s bryndzou, slaninou a kyslou smotanou
pbévod masa:SK (1,3,7)

Perky plneneé slivkami s orechmi 200 g 8,90 €
(1,3,8)
Perky plnené slivkami s makom 200 g 890 €

(1.3)

KLASIKA

Grilovana bravcova panenka 180 g 890 €

pévod masa:SK

Bravcovy rezen 180 g 950 €
poévod masa:SK (1,3)

Cer‘nohor‘skg rezen z panenky 180 g 990 €
pévod masa:SK (1,3,7)

Grilovany kuraci steak 180 g 790 €
pévod masa:SK

Kuraci rezen 180 g 8,90 €
poévod masa:SK (1,3)

Grilovany ostiepok 150 g 790 €
@)

Vyprazany syr 150 g 790 €

(1,3,7)



VEGETARIANSKE SPECIALITY

Linguine na paradajkovej omacke s parmezanom
250 g (1,3)

Smotanove linguine s baby spenatom a parmezanom
250 g (1,3,7)

Domace zemiakove placky

s grilovanou zeleninou a hubova omacka
2409 /1009/30g (1)

Tradicny cézar salat s krutonmi
200 g (3,4,6,7,10)

SALATY
Sviezi listovy salat s marinovanymi kuracimi kiskami,

sezonnym ovocim a medovo-horcicovym dresingom
350 g (8,10)

Grecky salat s balkanskym syrom
3509 (7)

Salat z Serstvej zeleniny s vypraZzanou mozarellou,
grilovanou zeleninou a medovo-horcicovym dresingom

150 g/ 150 g/ 100 g (6,7,8,10)

DETSKE MENU

Prirodny kuraci steak s ryzou a kompdtom
100 g /100 g

Vyprazane kuracie nugetky s hranolkami a keCupom
100 g/ 100 g (1,3)

Vyprazany syr s hranolkami
100g/100g (1,3,7)

Linguine s paradajkovou omackou a syrom
150 g (1,7)

Palacinky s nutelou alebo s marmeladou
100 g/100g (1,3,7,8)

9,560 €

9,50 €

9,50 €

850 €

13,50 €

950 €

13,50 €

6,50 €

6,50 €

6,50 €

6,50 €

6,90 €



DEZERTY

Palacinky deluxe (moznost bez lepku)
100g/100g (1,3,7)

Horuce lesné ovocie so zmrzlinou,
Slahackou a mandlovymi lupienkami
100 g/ 40 g (37,8)

Marlenka
100 g (1,3,7,8)

Orechové sulance s maslom a cukrom
100 g (1,3,7,8)

Makoveé sulance s maslom a cukrom
100 g (1,3,7)

Cheesecake podla dennej ponuky
100 g (1,3,7,8)

PRILOHY

Hrianky (1,3,7) 150 g (6ks)
Hranolky (1) 200 g
Steakove omacky (7) 50 g

hubova / z modrého syra / zo zeleného korenia

Diabolska omacka s cesnakom (7) 50g

Batatove hranolky (1) 200 g
Pecené zemiaky v Supke 200 g
Varené zemiaky (7) 200 g
Dusena ryza 200 g
Zelenina na masle (7,9) 200 g
Grilovana zelenina 200 g
Miesany zeleninovy Salat 100 g
Chopsky salat (7) 100 g
Doblok zubac 10g
KecCup 50 g
Domaca tatarska omacka (3) 50 g
Chilli dresing 50 g
Chilieb (1,3,7) 100 g
Kimchi majonéza (,9) 50 g

Cézar dresing (3,7) 50 g

10,50 €

790 €

5560 €

590 €

590 €

750 €

250 €
350 €
350 €

200€
370 €
3560 €
350 €
290€
350 €
390€
390 €
450 €
070 €
190 €
200€
190 €
1.50€
2,50 €
200€



ZOZNAM

ALERGENOV

¥y o O

2. Kérovce a

1. Obilniny
vyrobky z nich

obsahujuce lepok

O @

6. Sojové zrna

5. Arasidy a
vyrobky z nich a vyrobky z nich.
9. Zeler a 10. Hor¢ica a

vyrobky z neho vyrobky z nej.

QO
©

13. VICi bbb a
vyrobky z neho

14. Makkyse a
vyrobky z nich

11. Sezamové semena

3. Vajcia a 4. Ryby a
vyrobky z nich vyrobky z nich
MILK
7. Mlieko a 8. Orechy

vyrobky z neho a vyrobky z nich

12. Oxid siricity
a vyrobky z nich. a siricitany

i
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Hmotnost’ jedla uvadzame v surovom stave.

Za polovi¢éné porcie sa Uctuje 75% z ceny jedla.

A la carte menu je uréené pre skupiny do 12 oséb.

Priprava jedla trva minimalne 35 minut.

Vsetky ceny su uvedené v eurach a su platné od 01.08.2022.

Krajina povodu masa v jedlach je Slovenska Republika so skratkou SK.

Séfkuchar: Samuel Pastva

Majitel'ka: Alena Kublova
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NAPOJOVY
LISTOK



MIESANE NAPOJE

Vasen 590 €
Zapad sinka 590 €
Gin Tonic 5900 €
Jahodovy Gin Tonic 6,50 €
Aperol Spritz 6,50 €

APERITIV

Martini Bianco 0,11 2,70 €
Cinzano Bianco 0,11 1.90€

WHISKY, WHISKEY,
BOURBON

Jameson 290 €
Jack Daniels 3,70 €
Laphroaig 10 Y.O. 6,50 €
Nikka Whiskey From

The Barrell 51,4% 8,50 €
Dalmore 12 Y.O. 11,50 €

OVOCNE DESTILATY

Hruskovica Jelinek 300 €
Slivovica Jelinek 300 €
Slivovica Bosacka 290 €

Marhulovica Jelinek 350€
Borovicka Koniferum 1.90€

Cucoriedkovica
Vihorlat 50% 8,50 €

Slivovica Vihorlat 50% 4,50 €
Trnkovica Vihorlat so» 5,10 €

BRANDY

Karpatske
Brandy Special 490 €

GIN

Gin Beefeater 290 €
Hendricks Original 41,4% 400 €

COGNAC

Martell V.S. 490 €
Henessy V.S. 550 €

RUM

Bacardi 3,50 €

Captain Morgan 2,90 €
Republica 3,50 €
Diplomatico Reserva

Exclusiva 12 Y.O. 6,50 €
Bumbu 6,50 €
A.H. Riise XO 750 €

Don Papa 6,50 €

LIKERY

Jagermeister 2,70 €

Becherovka 230 €
Demanovka

Horka / Liker 230 €
Fernet Stock 230 €
Fernet Stock Citrus 1.90€
Tatransky Caj 290 €

VODKA

Rusky Standard 370 €
Grey Goose 6,00 €
Absolut 290 €
Finlandia 2,90 €




VINO ROZLIEVANE

NEALKOHOLICKE NAPOJE

: . Targa Florio 025L 240€
Biel , 2,50 € . ’
ee Sucm? 010t 50 RC Cola, Vinea 025L 230€
Ruzove suche 010L 260€ R h oot 540 €
Cerveneée suche 0,10L 2,70€ (p(?m',‘;'gonukfus 0.20L ’
Rajec 033L 2,20€
(perliva, jemne perliva, neperliva)
. Mineralna voda o10L O30 €
PHUSEGGU HUZLIEVANE Kofola Capovana o3L 1,90 €
Kofola Capovana os0L 2,50 €
Citronada (voda, citron) 1L 290 €
Mionetto ofoL 280€ Citronada (voda,ciron) 050L 2,00 €
Nesytena voda 1L 150 €
Bio domaca
jablkova stava 2dd 2,50 €
w -
’
Plzen 12% 050L 2,80€ FI.ASKUVE PIVU
N 12% , 2.2 .
Plzen 12 030t oe Birell nealko o5L 210€
sglslg\g,eﬁ)g?ukor) 230€ C;aj Wital organicky 1409 290€
Espresso 230€ Caj z terstvého zazvoru 3,50 €
(7g kava, 10g cukor) Cokolada Verticcio
Espresso s mliekom 230 € so Slahackou 360 €
(7g kava, 2cl mlieko, 10g cukor) L 27
Espresso lungo 230 € Varene vino 0,1L J0€
(7g kava, 10g cukor)
Espresso lungo s mliekom 2,60 €
(79 kava, 2cl mlieko, 10g cukor)
Zalievana kava 200€
(79 kava, 10g cukor)
Cappuccino 290 € D 0 PI.N KY
(7g kava, 10cl mlieko, 10g cukor)
Espresso macchiato 2,60 €
(7g kava, 0,5cl mlieko, 10g cukor) Med 040 €
Latte macchiato 290 € Cukor 59 010€
(79 kéva, 1cl, 10g cukor) Smotana dokawy 759 O30€
Viedenska kava 2,90 € Citrdén 109 060 <€

(7g kava, 10g cukor, 20g Slahacka)
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www.marlene. sk
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