


KREM Z DYNI W STYLU TAJSKIM  |  30 PLN
Aromatyczny krem z dyni piżmowej i marchwi, z dodatkiem mleka kokosowego, brzoskwini i pikantnej pasty curry – egzotyczna

kompozycja słodyczy i ostrości. Alergeny: 4,7,9

KREM Z KASZTANÓW  |  30 PLN
Aksamitna zupa z pieczonych kasztanów, selera naciowego i cebuli, podkreślona śmietaną i nutą masła – delikatna, a jednocześnie

wyrazista. Alergeny: 7,9 

GULASZ WOŁOWY W CIEŚCIE FRANCUSKIM  |  49 PLN
Duszone kawałki wołowiny w sosie demi-glace z borowikami, czosnkiem i aromatycznym rozmarynem, podane w chrupiącym

cieście francuskim. Alergeny: 1,3,7,9

MAKARON TAGLIATELLE Z KURCZAKIEM I SOSEM KURKOWYM  |  45 PLN

Domowy makaron tagliatelle z soczystą piersią z kurczaka w kremowym sosie śmietanowym z dodatkiem aromatycznych kurek.

Alergeny: 1,3,7,9 

DANIA GŁÓWNE

LAWA CZEKOLADOWA Z SORBETEM GRUSZKOWYM  |  28 PLN

Ciepłe, rozpływające się w środku ciasto czekoladowe, serwowane z orzeźwiającym sorbetem gruszkowym, świeżymi owocami

i lekką bitą śmietaną. Alergeny: 1,3,7,8

DESER

TATAR Z SARNINY  |  45 PLN
Aksamitny tatar z sarniny – szlachetne mięso dziczyzny w eleganckiej odsłonie, podkreślone subtelnymi akcentami przypraw

oraz dodatków sezonowych. Alergeny: 3,10

GENOA SIGNATURE WHITE  |  150ML  |  24 PLN

KUPAŻOWANE WINO PORTUGALSKIE 

Kolor wina jest jasnożółty ze słonecznymi refleksami. W zapachu owocowe, wyczuwalne nuty kwiatowe.

Na podniebieniu świeże i gładkie. Idealne jako aperitif

GENOA SIGNATURE RED  |  150ML  |  24 PLN
Purpurowo-czerwony kolor. W nosie wyczuwalne czarne owoce i pikantne aromaty. Atrakcyjna

pikantność oraz gładkość na podniebieniu. Polecane do potraw mięsnych
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