
Tatar spod siodła, 100g/100g ...........................................................56pln
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Poszły konie po betonie w szarej mgle, 100g/120g...........45pln

Siekany udziec z szalotką, grzybami shimeji, marynowanym ogórkiem, 
emulsją z wędzonego żółtka, ziołowym masłem oraz grzybowym pudrem, 
podany z pieczywem 

Śledź matjas z młodymi ziemniakami z ogniska, olejem lnianym, 
carpaccio z jabłka oraz kwaśną śmietaną

Galop brzegiem morza, 300g..........................................................55pln
Krewetki w maślanej emulsji z dodatkiem szalotki, pasty sambal,
pomidorami cherry, natką pietruszki, podane z bagietką 

Ostra jazda, 350g....................................................................................58pln
Kompozycja grillowanych warzyw z marynowaną wołowiną w pikantnym dresingu 
ajvar, obsypana prażonym sezamem 

Przysmak Brabanta, 250g...............................................................29pln
Belgijskie frytki, sos cheddar, kruszony boczek, szczypiorek  

Baba z wozu, koniom lżej, 350g - danie w 2 wersjach

• rosół na gęsinie z lanymi kluskami, marchewką i natką pietruszki........26pln
• rosół z pierożkami z gęsiną( 4szt), marchewką i natką pietruszki.............. 36pln

Ułańska fantazja, 500g........................................................................42pln
Żurek na wędzonce w chlebie 

Wielka Pardubicka, 250g/350g............................................... 156pln
Stek z polędwicy wołowej z tymiankowym masłem, wiejskimi frytkami, 
mixem sałat  oraz sosem pieprzowym 

Bryczesy Dżokeja, 500g/300g...........................................................76pln
Pieczona golonka w piwnej marynacie podana na bigosie z dziczyzny 
oraz ziołowymi ziemniakami 

Pierogi po bandzie, 450g...............................................................58pln
Gotowane rzemieślnicze pierogi nadziane gęsiną, podane z okrasą, szczypiorkiem 
oraz kwaśną śmietaną 

KLASYKI SALIO

Popręg rymarza, 400g/250g..............................................................69pln
Żeberka wieprzowe w glazurze śliwkowej oraz chili, z krążkami cebulowym 
i mixem sałat ze świeżymi warzywami 

HOT



Przysmak kuca, 250g............................................................................18pln
Rosół drobiowy z lanymi kluskami

Niech koń będzie z Tobą, 250g........................................... 20pln
Pomidorowa na jarskim wywarze, zabielana śmietaną z lanymi kluskami

Rzuć serce za przeszkodę, 150g.................................................30pln
Fondant czekoladowy ze śmietankowymi lodami  

VEGETARIAN

Nasza szkapa, 150g/200g......................................................................30pln
De volaille z masłem, frytkami i surówką z białej kapusty 

Tętent kopyt, 250g.................................................................................29pln
Pierogi z serem oblane słodką polewą oraz kruszonką  

VEGETARIAN

Jak spaść to z dobrego konia, 150g........................................26pln
Puchar lodowy z owocami i polewą 

Perszerona czar, 150g.......................................................................29pln
Karmelowy kremowy sernik

Oko Pańskie konia tuczy 200g/250g ...........................................58pln
Roquefort Burger: bułka brioche, wołowina z antrykotu, ser roquefort, 
konfitura z czerwonej cebuli, marynowana gruszka w chili, rukola, 
sos amerykański, wiejskie frytki 

Po co skakać nad przeszkodą,
skoro można przejść obok, 450g..................................................................... 64pln
Fish and chips w cieście piwnym z naszej kadzi, z sosem tatarskim 
oraz cytrynowym

Jeździć nie jeździć, to głupie pytanie, 200g/250g............56pln
Classic Burger: bułka brioche, wołowina z antrykotu, cheddar, sałata karbowana, 
marynowany ogórek, czerwona cebula, boczek, sos amerykański, wiejskie frytki, 
surówka z białej kapusty 

Dodatkowe jajko sadzone....................................................................................5pln

GLUTEN FREE

Czas wydania posiłku od przyjecia zamówienia do 30min, 
przy pełnym obłożeniu sali czas oczekiwania do około 1,5h

Przed dokonaniem płatności prosimy o informację czy życzą 
sobie Państwo fakturę VAT, w przypadku braku takiej informacji 
faktura będzie mogłabyć wystawiona jedynie na osobęfizyczną 
(zgodnie z przepisami z 2020r.)
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Bucafała cień,   36pln
Pieczony ser camembert z pomidorkami cherry, winogronem, orzechami nerkowca 
w miodowej glazurze oraz grzankami 

Dobry koń skraca mile,

Kto dosiadł konia, ten dosiadł wiatr,

Słowo się rzekło, kobyłka u płotu,

 300g/300g.....................................................................................68pln
Pierś kurczaka nadziana  wędzonym twarogiem, pieczarką brunatną oraz serem 
góralskim, podana na musie z ziemniaka z maślanką, sałatką z selera, pora i jabłka 

W każdym z nas źrebak siedzi, 500g................................................................. 59pln
Zapiekane domowe kopytka z góralską kiełbasą, oscypkiem,zielonym groszkiem, 
szczypiorkiem w sosie pomidorowo śmietanowym  

 200/350g...................................... 78pln

20pln

Kartacz z kaczki w panko z aromatem pomarańczy, na puree z batatów, dzikim 
brokułem oraz sosem jeżynowym 

Gonitwa Hubetrusowa,  300g......................................................................................................49pln  
Bigos z dziczyzny z wędzoną nutą, rozmarynem i jałowcem, podany z chlebem

W grzywie wiatr w kopytach magia, 350g................................... 35pln 
ZUPA SEZONOWA - Zapytaj co tym razem przygotowali dla Was kucharze 

Koń na placu, a zad w stajni,  350g .....................................................36pln  
Zupa czosnkowo-serowa okraszona skwarkami z wędzonego brzucha i grzankami 

 350g/400g.............................................75pln  
Pieczony pstrąg z czosnkowym masłem, ziołowymi ziemniakami bellarosa, sałatką
na jogurcie z pomidorami, ogórkiem kiszonym i grecką fetą

Żadna stajenna ranga, nie zrobi z osła mustanga,  400g....................... 52pln
Papardelle w sosie truflowym, borowikami i parmezanem  
Dodatkowa wołowina, 100g...................................................................................................

Królestwo za konia,   300g.................................................................................................................48pln

Koń by się uśmiał,  350g..........................................................................................

350g......................................................................................................

40pln
Smażone rydze na maśle z natką pietruszki, białym winem oraz czosnkowo-ziołową chałką 

Kacza roladka z bakaliami, musem buraczano- żurawinowym, marynowanymi borowikami, 
tymiankowym masłem oraz pieczywem  

G
L

GLUTEN FREE

Stajenny po przejściach, 250g/400g............................................................. 60pln
Mielone wieprzowo- wołowe z cebulą duszoną w majeranku, z tłuczonymi ziemniakami 
ze szczypiorkiem i tartymi burakami 

Wół do karety,  500g................................................................................................... 65pln
Włoskie canelloni z wołowym ragout pod beszamelem i mozzarellą

Galopująca słodycz, 150g................................................................................................................ 29pln
Tarta Banoffee 

VEGETARIAN

VEGETARIAN

Włoski ogier, 350g...........................................................................................48pln
Sałatka z plastrami włoskiej mortadeli z pistacjami (kremowe jajko poche, marynowane 
szparagi, ogórki chili, tarty ser bursztyn, grzanki, kruszone pistacje, 
pieprzowy dresing anchois) 

Zakręcony swoleżer,  250g...................................................................................... 30pln  
Zakręcone frytki z posypką

VEGETARIAN
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