
Przyszła koza do woza, 350g....................................................................45pln

Włoski ogier, 300g........................................................................................... 38pln

Carpaccio z buraka z sałatką z pieczoną dynią piżmową, gruszką baby, 
włoskimi orzechami, pieczonym kozim serem w miodowej glazurze oraz rukolą 

Baba ghanoush z korzeniowym chrustem, prażonymi pestkami dyni, 
wędzoną oliwą oraz chlebkiem pita 

Królewski Galop, 280g/400g.............................................................................................................82pln
Confitowana noga z kaczki w tymiankowym sosie demi glace, podana 
z dyniowymi kopytkami oraz zasmażanymi burakami z morelą

Kto dosiadł konia, ten dosiadł wiatr, 250g/300g....................................67pln
Gęsie żołądki duszone w czerownym winie podane z kaszotto z kaszy bulgur 
oraz sałatką z musztardowym ogórkiem

Dobremu koniowi nie zagląda się w zęby, 200/350g.......................75pln
Smażona polędwica z karmazyna na dyniowym puree, czarną soczewicą, 
zielonym groszkiem oraz sałatką z kompresowanego ogórka w sezamie 

Jeździecki Bigos Myśliwego,  300g..................................................................................30pln 
Bigos z dziczyzny z wędzoną nutą, rozmarynem i jałowcem, podany z chlebem

W grzywie wiatr w kopytach magia, 350g................................... 39pln 
Orientalny krem z grzybów, mlekiem kokosowym, chipsami z batatów oraz kolendrą 

Marzenie pławikonika (zupa sezonowa), 350g ...........................35pln  
Zapytaj co tym razem przygotowali dla Was kucharze

Koń by się uśmiał, 400g...................................................................................................................52pln 
Papardelle w sosie truflowym, borowikami i parmezanem

I najlepszego konia, trzymaj w cuglach, 250g/450g.......................92pln
Szponder wołowy w sosie musztardowo-miodowym,  na puree z pieczonego czosnku, 
duszonym szpinakiem z serem blue chesse oraz suszonymi pomidorami

Galop to lekarstwo na całe życie, 100g/100g...................................................59pln
Tatar z tuńczyka na maślanej brioche z guacamole, szczypiorkiem, czarnym sezamem, 
marynowanym imbirem oraz kompresowanym ogórkiem 

Siodło Smaku,  350g.......................................................................................................48pln
Gęsia wątróbka w sosie śmietanowym z rozmarynem, podana na pieczonym ziemniaku 
oraz chipsami z jabłka
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GLUTEN FREE

Podkowa Smaku, 500g..............................................................................................65pln
Włoskie canelloni z wołowym ragout pod beszamelem i mozzarellą 

Galopująca słodycz, 150g..................................................................................................................29pln
Śliwkowe crumble z cynamonem i płatkami migdałów pod chrupiącą kruszonką 
z lodami śmietankowymi 

GLUTEN FREE
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W każdym z nas źrebak siedzi, 250g....................................................... ..49pln 
Zakręcone frytki z posypką

VEGETARIAN

JESIEŃ W SALIO

PRZYSTAWKI

ZUPY

DANIA
GŁÓWNE

DESER

Dodatkowa wołowina, 100g......................................................................................................20pln

GLUTEN FREE


