
Tatar spod siodła, 100g/100g...........................................................52pln
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Poszły konie po betonie w szarej mgle, 100g/120g...........43pln

Siekany udziec z szalotką, grzybami shimeji, marynowanym ogórkiem, emulsją 
z wędzonego żółtka, oliwą ziołową oraz grzybowym pudrem, podany z pieczywem 

Śledź matjas z młodymi ziemniakami z ogniska, na carpaccio z jabłka z kwaśną 
śmietaną oraz olejem lnianym

Galop brzegiem morza, 300g..........................................................55pln
Krewetki w maślanej emulsji z dodatkiem szalotki,  pasty sambal, pomidorami 
cherry, natką pietruszki, podane z bagietką

Koń by się uśmiał, 250g...................................................................39pln
Tatar z pomidora z szalotką, pudrem z oliwek, mayo wasabi, guacamole, 
bazyliowym masłem oraz serem straciatella

Ostra jazda, 350g....................................................................................52pln
Kompozycja grillowanych warzyw z marynowaną wołowiną w pikantnym dresingu 
ajvar, obsypana prażonym sezamem

Przysmak Brabanta, 250g...............................................................27pln
Belgijskie frytki z sosem cheddar, kruszonym boczkiem i szczypiorkiem 

Baba z wozu, koniom lżej, 350g - danie w 2 wersjach
• rosół na gęsinie z lanymi kluseczkami, marchewką i natką pietruszki........25pln
• rosół na gęsinie z syberyjskimi pielmieni z wołowiną....................................30pln

Ułańska fantazja, 350g........................................................................36pln
Żurek na wędzonce z chrzanowym puree, chrupiącym jajkiem i świeżymi ziołami

Dusza Gaucho, 220g/350g....................................................................153pln
Stek z polędwicy argentyńskiej z ziemniakami gratin, brokułem bimi 
oraz duszonymi mini pieczarkami i truflami w redukcji śmietanowej

Bryczesy Dżokeja, 500g/300g...........................................................70pln
Pieczona golonka w piwnej marynacie z ziołowymi ziemniakami oraz zasmażaną
kwaszoną kapustą z kminkiem

Pierogi po bandzie, 450g...............................................................54pln
Smażone pierogi z gęsiną na musie z buraka i dyni  

K L A S Y K I  S A L I O

VEGETARIAN

Popręg rymarza, 400g/250g..............................................................65pln
Żeberka wieprzowe Louisiana z krążkami cebulowym i miksem sałat 
ze świeżymi warzywami 
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Jeździć nie jeździć, to głupie pytanie, 200g/250g............55pln
Classic Burger (bułka brioche, wołowina, cheddar, sałata lollo bionda, 
marynowany ogórek, pomidor, czerwona cebula, boczek, sos bbq, musztarda) 
z frytkami belgijskimi oraz surówką z białej kapusty    
Dodatkowe jajko sadzone....................................................................................5pln

Przysmak kuca, 250g............................................................................17pln
Rosół drobiowy z lanymi kluseczkami 

Niech koń będzie z Tobą, 250g............................................19pln
Pomidorowa na jarskim wywarze, zabielana śmietaną z lanymi kluseczkami

Rzuć serce za przeszkodę, 150g.................................................27pln
Fondant czekoladowy ze śmietankowymi lodami  

VEGETARIAN

Nasza szkapa, 150g/200g......................................................................29pln
De volaille z masłem, frytkami i surówką z białej kapusty 

Tętent kopyt, 250g.................................................................................29pln
Kluseczki leniwe na maśle z cynamonem, wanilią i owocami 

VEGETARIAN

Jak spaść to z dobrego konia, 150g........................................26pln
Puchar lodowy z owocami i polewą 

Perszerona czar, 150g.......................................................................28pln
Pistacjowy sernik baskijski z czekoladowym sosem 

Oko Pańskie konia tuczy 400g/250g...........................................79pln
Duble Chesse Burger (bułka brioche, podwójna wołowina, gorący sos cheddar, 
sałata lollo bionda, marynowany ogórek, pomidor, czerwona cebula, boczek, 
sos bbq, musztarda) z frytkami belgijskimi oraz surówką z białej kapusty

Koń na placu, a zad w stajni, 250g/400g.................................65pln

Wół do karety, 180g/350g.....................................................................72pln

Schab z kością rasy puławskiej marynowany w mleku i czosnku, podany 
z młodymi ziemniakami w maślanej emulsji oraz duszoną kapustą z pomidorami 

Duszone poliki wołowe w czerwonym winie z ravioli nadziewanym ziemniakiem, 
ricottą oraz porem, z pieczonymi marchewkami batonnet w miodzie 
i z parmezanem 
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Rumak Cezara, 200g/200g....................................................................52pln
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Włoski ogier, 150g/200g.......................................................................58pln

Sałatka a’la Cezar – grillowana sałata rzymska z sosem anchois, kaparami, 
pudrem z boczku i parmezanem, z piersią kurczaka kukurydzianego 

Sałatka a’la Cezar – grillowana sałata rzymska z sosem anchois, kaparami, 
pudrem z boczku i parmezanem, z krewetkami (6szt.)

Zły koń to i góry nie pociągnie, 300g..................................39pln
Galert wieprzowy z chrzanowym musem, piklami i pieczywem

Cugle w siodle, 450g..........................................................................50pln

Dodatkowo pierś z kurczaka kukurydzianego, 200g...................................15pln

Spaghetti alla chitarra w sosie grzybowym (borowik, pieczarka oraz trufla) 
z parmezanem i natką pietruszki 

Dobry koń skraca mile, 150g/350g...........................................68pln
Smażony filet z sandacza na puree z dyni oraz zielonymi warzywami  

Żadna stajenna ranga,
nie zrobi z osła Mustanga, 600g/300g......................................89pln
Pieczona połowa kaczki w pomarańczach z jabłkami i rozmarynem 
na puree batat z czerwoną kapustą i marchewką w sosie teriyaki

Po co skakać nad przeszkodą,
skoro można przejść obok, 200g/250g.......................................60pln
Fish & chips w cieście piwnym z naszych kadzi z sosem tatarskim, 
cytrynowo-pieprzowym 

Masztalerz o gołębim sercu 300g/300g................................55pln
Gołąbki z czerwonej kapusty ze słowiańskim farszem (z ziemniakami 
i twarogiem) w sosie borowikowym

Zima w Sal io

DESER

W grzywie wiatr, w kopytach magia,350g.........................30pln 
Barszcz czerwony z pierożkami z gęsiny

Słowo się rzekło - kobyłka u płota, 350g............................25pln 
Zabielany barszcz czerwony z burakami, puree chrzanowym i koprem

Nie masz Pana nad Ułana, 350g..................................................30pln 
Grzybowa z paloną kaszą gryczaną z dodatkiem kwaśnej śmietany i rozmarynem 

VEGETARIAN

VEGETARIAN

Napoleoński gniadosz, 150g............................................................28pln
Tiramisu z orzechową nutą i gruszką w piwnym aromacie 

Bucefała cień, 350g..............................................................................45pln
Boeuf Bourguignon podany z foccaccią

W każdym z nas źrebak siedzi, 250g.........................30pln
Frytki batat z mango sriracha mayo oraz szczypiorkiem 

Zakręcony szwoleżer, 350g/300g...................................................65pln
Gołąbki z cielęciny we włoskiej kapuście, sosie pomidorowym na ziemniaczanym 
puree z suszonymi pomidorami    
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